
Weinakademiker Diploma 
 
Modul 3 Prüfung – 10. Juni 2024 
 

Verkostungsteil 1 
 

Frage A 
 
Wein  1  Wein   Moscato NV 
   Produzent  Barefoot Wines 
   Herkunft  Kalifornien/USA 
   Alkoholgehalt 9 vol. % 
 
 
Wein  2  Wein   Sämling 88 Trockenbeerenauslese 2021 
   Produzent  Lang 
   Herkunft  Burgenland/Österreich 

Alkoholgehalt 10 vol. % 
 
 
Wein  3 Wein   Tokaji Aszu 5 Puttonyos “Blue Label” 

2017 
   Produzent  Royal Tokaji Company  
   Herkunft  Tokaj/Ungarn 

Alkoholgehalt 11 vol. % 
 
 
Wein  4  Wein   Vin Santo del Chianti Classico DOCG 

2019 
   Produzent  Antinori 
   Herkunft  Toskana/Italien 
   Alkoholgehalt 12 vol. % 
 
 
Frage B 
 
Wein  5  Wein   Beaujolais Nouveau 2023 
  Produzent  Roland Bouchacourt 
   Herkunft  Burgund/Frankreich 
   Alkoholgehalt 13 vol % 
 
 
Wein  6  Wein   Beaujolais Brouilly „Pierreux“ 2022 
  Produzent  Domaines Chermette 
   Herkunft  Burgund/Frankreich 
   Alkoholgehalt 13 vol % 



 
 
Verkostungsteil 2 
 
Frage A 
 
Wein  7  Wein   Semillon „Vat 1“ 2017 
   Produzent  Tyrrell´s 
   Herkunft  Hunter Valley, Australia 
   Alkoholgehalt 11,5 vol. % 
 
 
Wein  8  Wein   Torrontes 2022 
   Produzent  Alamos Wines 
   Gebiet  Salta/Argentinien 
   Alkoholgehalt 13 vol. % 
 
 
Wein  9  Wein   Pinotage „Kadette“ 2021 
   Produzent  Kanonkop  
   Herkunft  Stellenbosch/Südafrika 
   Alkoholgehalt 14 vol. % 
 
 
Wein 10  Wein   Carmenere „Cromas Gran Reserva“ 2020 
   Produzent  Los Vascos 
   Gebiet  Colchagua Valley/Chile 
   Alkoholgehalt 14,5 vol. % 
 
 
Frage B 
 
Wein  11  Wein   Spätburgunder “Ihringer” 2020 
   Produzent  Dr. Heger 
   Herkunft  Baden/Deautschland 
   Alkoholgehalt 13 vol. % 
 
 
Wein 12  Wein   Pinot Noir 2022  
   Produzent  Adank Weine 
   Herkunft  Graubünden/Schweiz 

Alkoholgehalt 13 vol % 
 


