Weinakademiker Diploma

Modul 3 Priifung — 21. September 2020

Verkostungsteil 1

Frage A

Wein 1 Wein Merlot ,,Reserva“ 2017
Produzent Vina Caliterra
Herkunft Colchagua Valley/Chile
Alkoholgehalt 13,5 vol. %

Wein 2 Wein Malbec ,,Ultra* 2017
Produzent Kaiken SA
Herkunft Mendoza/Argentinien
Alkoholgehalt 14,5 vol. %

Wein 3 Wein Shiraz ,,Eaglehawk® 2018
Produzent Wolf Blass Wines
Herkunft South Eastern Australia
Alkoholgehalt 13,5 vol. %

Wein 4 Wein Sauvignon Blanc 2019
Produzent Nautilus Estate
Herkunft Marlborough/Neuseeland
Alkoholgehalt 13 vol. %

Wein 5 Wein Chenin Blanc ,,Sacateurs® 2019
Produzent Badenhorst Family Wines
Herkunft Swartland/Stidafrika
Alkoholgehalt 13,5 vol. %

Wein 6 Wein Cabernet Sauvignon ,,Artemis* 2016
Produzent Stag’s Leap Wine Cellars
Herkunft Napa Valley/USA
Alkoholgehalt 14,5 vol. %



Verkostungsteil 2
Frage A

Wein 7

Wein 8

Wein 9

Wein 10

Frage B

Wein 11

Wein 12

Wein
Produzent
Herkunft
Alkoholgehalt

Wein
Produzent
Herkunft
Alkoholgehalt

Wein
Produzent
Herkunft
Alkoholgehalt

Wein
Produzent
Herkunft
Alkoholgehalt

Wein

Produzent
Herkunft
Alkoholgehalt

Wein

Produzent
Herkunft
Alkoholgehalt

Bourgogne Aligote AOC 2018
Louis Jadot
Burgund/Frankreich

12 vol. %

Chablis ler Cru,, Vau de Vey* 2017
Domaine des Malandes

Burgund/Frankreich
13 vol. %

Bourgogne AC Pinot Noir 2017
Domaine Daniel Rion & Fils
Burgund/Frankreich

12,5 vol. %

Volnay ler Cru ,,Les Lurets® 2012
Camille Giroud
Burgund/Frankreich

13 vol. %

Riesling GG ,,Winkel Jesuitengarten*
2017

Weingiiter Wegeler
Rheingau/Deutschland

13 vol %

Blaufriankisch Eisenberg DAC
,trinculo®“ 2015

StephanO
Burgenland/Osterreich

14 vol %
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