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Zusammenfassung Unit 7: Diploma-Abschlussarbeit

1) Thema

Sherry und Speisen — eine noch unausgeschopftendisituation

2.) Motivation

Die Motivation meine Diploma-Arbeit diesem Thema widmen, erhielt ich unter anderem durch den
unvergesslichen Weinmoment, den der erste Schlutk feines Lebens in mir verursachte, lange bevor
ich mich mit Wein beschaftigt habe. Denn dieser Wear anders als alle anderen - frisch und docaifger

und vor allem: eine unglaubliche Kombination zumr&eo-Schinken, den wir damals dazu gegessen
hatten. In Folge verwunderte mich der Umstand umshbr, dass ich im Zuge der Beschaftigung mit Wein
immer wieder feststellen musste, dass Sherry me@eodnlichen Einschatzung nach, international lyase

trotz seiner einzigartigen Stilistik und seines dpatals als Speisenbegleiter wenig bis gar nicht

wahrgenommen wird. Dieses Paradoxon wollte ich ahrRen meiner Arbeit genauer erforschen.

3.) Fragestellung
Verfigen hochwertige Sherrys tatsachlich Uber diegheh Komplexitat sowie das Potenzial als
Speisenbegleiter, das ich ihnen zuspreche, und mvasird dieses Potenzial international so wenig

wahrgenommen?

4.) Zielsetzung

Zielsetzung war es also das Potenzial, sowie deds¥itigkeit der Weine insbesondere in Kombinatiah
Speisen aufzuzeigen. Im zweiten Schritt sollte nsnieht werden, ob und warum dieses Potenzial auf
internationaler Ebene zum Grof3teil ungenutzt istweiterer Folge sollten Optionen aufgezeigt weyden

dieses Potenzial auch international zu kommunigiere

5.) Methodik

Um das Potenzial von Sherry aufzuzeigen, wurde bstvauf eine Umfrage mit geschlossenen Fragen
verzichtet, da diesbeziglich keine zufriedenstdégnErgebnisse zu erwarten waren. Vielmehr fihete d

Weg Uber Experteninterviews mit unterschiedlicheig&gen zu Sherry, um in Summe ein ganzheitliches
Bild der Weine und ihres Potenzials zeichnen zunkdn So floss sowohl die Expertise eine Food-
Ingenieurs (Analyse der Aromen von Sherry), alshgene von Sommeliers (Sherry als Weinbegleitung)



Nina Wessely, Kandidatennummer 12015114 Sherry und Speisen

wie auch Kéchen (Sherry als Zutat) der gehobenestr@@omie in die Arbeit ein. Erganzt wurden diese

Expertisen durch Ergebnisse aus Fachliteratur zhemg.

Im zweiten Teil der Arbeit, der sich mit der Frage internationalen Situation sowie der Etablierwog
Sherry beschaftigt, erfolgte eine Analyse statb@s Daten zu Export wie auch aktuellen
Konsumgewohnheiten nach Sherry-Stilen. In einerartiéw mit der Presseverantwortlichen des Consejo
Regulador ,Marco Jerez® wurden zudem bestehende kéfiagaktivititen sowie weitere

Vermarktungsplane der Region besprochen.

6.) Inhalt

Die Arbeit enthalt neben kurzen Basisinformatiozenden Stilistiken von Sherry, sowie deren Herkunft

und Produktion, Empfehlungen fur Kombinationen &rerry mit Gerichten, wie auch fir die Verwendung

als Zutat. Starken und Schwachen, sowie Risiken @hdncen fir Sherry-Weine in der Gastronomie

wurden identifiziert sowie gegeneinander abgewod@ss Weiteren wird ein Bild der aktuellen Konsum-

und Absatzsituation auf internationaler Ebene, sow®n Spanien selbst und Osterreich gezeichnet.
Abschliel3end werden Marketingoptionen — von veesémen Events, Uber Kurse und Verkostungen bis hin
zum erfolgsbringenden Konnex mit dem Tourismus rgestellt, um das Image und die Bekanntheit von

Sherry international zu starken.

7.) Fazt

Das Potenzial der Kombination von Sherrys mit Sgeisowohl als Weinbegleitung wie auch als Zutat in
der Kiche, ergibt sich durch die nachweisliche Kaxipat an Aromen, sowie durch die unterschiedliche
Stile und deren vielseitige Kombinationsmdglich&rimit Produkten und Gerichten. Allerdings hat sich
Gesprachen und bei der Recherche bestatigt, dasteb&ede von Komplexitat und Potenzial stets die

hochwertigen, meist trockenen Sherrys gemeint sind.

Bei den am Markt erhéaltlichen Weinen handelt ek siterdings zum Grol3teil um gesiuf3te industrieller&V
von geringerer Qualitat. Damit lasst sich zum Tailch das internationale Schattendasein von Sherry
erklaren — bedingt durch die fehlende Verfugbarkeit Top-Qualitaten am Markt, sowie dem Image, das

Sherry dadurch anlastet.

Diese Situation verursacht seit einiger Zeit, estrekturelle Veranderung der Region. Denn der Mé&ikt
gestuf3te Sherrys schwindet, bei einer steigendehfidge (vor allem in Metropolen) fiir trockene Premi
Qualitaten, allerdings nicht in dem Massenausmafen sif3er Sherry in seinen besten Zeiten naclygefra
wurde. Vielmehr sehen manche die Zukunft des Gedbiats kleineres Weinbaugebiet, das international
bekannt ist, fur seine komplexen Weinstile und Kemnern dafiir geschatzt wird.



