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EUROPEAN CENTER OFWINE EXCELLENCE

Mit dem erfolgreichen Start der Seminare in der Schweiz und in Sldtirol im Studienjahr
2006/07 — in Deutschland fiinrt die Weinakademie Osterreich ja bereits seit 2002 in Ko-
operation mit der FA/FH Geisenheim das Diploma in Wines and Spirits sehr erfolgreich
durch — hat sich die Weinakademie Osterreich im gesamten deutschen Sprachraum gut
etabliert.

Seit Jahren ist die Weinakademie Osterreich nun die gréRte Weinschule am Kontinent, und
mit dem European Master of Wine-Kurs findet auch die weltweit renommierteste Weinaus-
bildung in Osterreich statt.

Der Durst nach Weinwissen wachst weltweit und gleichzeitig auch die Zahl der Anbieter
von Weinseminaren und Weinausbildung generell. Viele selbsternannte Weinexperten
veranstalten Weinseminare, fir Interessenten wird das Angebot immer uniberschaubarer
und undurchsichtiger. Als filhrende Weinschulungsinstitution sehen wir es daher als unsere
Aufgabe, Qualitatsstandards fiir Weinseminare aber auch fir ,,Wine Educators* zu definieren,
um den Interessenten eine qualitative Auswahl zu erméglichen.

Die Weinakademie flihrt dabei eine internationale Plattform der flihrenden Weinschulen
Europas an und arbeitet an Qualitatsrichtlinien fir Anbieter von Weinseminaren. Fir ihre
Kunden und Studenten bemiht sich die Weinakademie dadurch eine verbesserte und
international noch relevantere Ausbildung anzubieten.

Mit dem ,,Kongress der Wine Educators” bietet die Weinakademie bereits seit 12 Jahren
eine jahrliche Weiterbildungsveranstaltung fir Weinlehrer an, im Herbst 2007 findet der XIl.
Kongress von 25. - 28, Oktober in Rust statt. Aufbauend auf diesem Kongress soll sich
diese Veranstaltung zu einer gesamteuropdischen Plattform fiir Wine Educators entwickeln.
Ein erster Themenschwerpunkt wird dabei der verantwortungsvolle Umgang mit dem Kulturgut
Wein sein. Das Vermeiden, die Vorbeugung von Missbrauch und die Verantwortung der
Weinbranche sowie vor allem der ,\Wine Educators” steht dabei im Vordergrund.

Ich lade Sie ein, uns bei unserer Mission der Férderung des verantwortungsvollen Umganges
mit dem Kulturgut Wein zu unterstitzen und sich in unseren Seminaren auch davon zu
uberzeugen.

i

Dr. Josef Schuller MW
Director

Herzlichst



SEMINARPROGRAMM

Neben Einzelveranstaltungen, wie Verkostungsseminare oder Wine & More Seminare, Wein-
schnuppertage oder Veranstaltungen mit technologischen Inhalten bzw Marketingworkshops,
mafgeschneiderten Weinseminaren und Incentives, bietet die Weinakademie Osterreich eine
strukturierte, aufbauende und international orientierte Aus- und Weiterbildung an:

BASIS

Das vierstufige Weinakademikerprogramm:

Basisseminar
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Aufbauseminar 1 -Weinland Osterreich

Aufbauseminar 2 -Wines and Spirits International

DIPLOMA

Diploma in Wines and Spirits

WEINAKADEMIKER

MASTER OF WINE

WINE & MORE
5



BASISSEMINAR

Wenn Sie sich schon immer naher mit dsterreichischem Wein beschéftigen wollten, dann sind
Sie im BASISSEMINAR genau richtig. Hier erfahren Sie an funf aufeinander folgenden Abenden,
geblockt an 2 Tagen oder im Rahmen eines Osterreichischen Weintutoriums (3 Tage mit
weinkulturellem Rahmenprogramm) Wissenswertes zum Thema Osterreichischer Wein: Wein-
sensorik und Weinansprache, das Weinland Osterreich und seine Geschichte, Weinbaugebiete
und Sortenkunde, Arbeiten im Weingarten, Methoden der Vinifizierung, das dsterreichische
Weingesetz, Tisch- und Trinkkultur sowie Verkostung typisch Osterreichischer Weine sind
Themen der Seminarreihe. Eine kleine theoretische und praktische Abschlusspriifung beschlief3t
das Weinseminar und berechtigt zum Besuch des weiterfuhrenden AUFBAUSEMINARS 1 —

Weinland Osterreich. Kurspreis inkl Seminarunterlagen und verkosteter Weine!
Teilnehmer: Weinliebhaber & Einsteiger
Bitte wéhlen Sie zwischen Abend- und Blockveranstaltung oder Osterreichischem Weintutorium aus!

€ 220,-

Abendveranstaltungen

Musterablaufplan

1. Abend: Weinsensorik und \Weinansprache

2. Abend:  Weinland Osterreich

3. Abend: Von der Rebe zum Wein

4. Abend: Tisch- und Trinkkultur

5. Abend: Basisseminar-Abschlusspriifung

GRAZ, Raiffeisenhof

23.10. 30.10. 06.11. 13.11. 20.11.2007
24.01. 31.01.  07.02. 14.02. 28.02.2008
28.05. 04.06. 11.06. 18.06. 25.06.2008
GROSSWARASDORF, Kuga

08.10. 15.10. 22.10. 29.10. 05.11.2007
KREMS, Wkinakademie

15.11. 22.11.  29.11. 13.12. 20.12.2007
06.02. 20.02.  27.02. 05.03. 12.03.2008
03.06. 10.06. 17.06. 24.06. 01.07.2008
NEUSIEDL, Weinwerk Burgenland

10.04. 17.04.  24.04. 08.05. 15.05.2008
RUST, Weinakademie

20.11. 27.11. 04.12. 11.12. 18.12.2007
27.02. 05.03. 12.03. 19.03. 26.03.2008
19.05. 26.05.  02.06. 16.06. 23.06.2008
WIEN 1V, Weinakademie, Prinz Eugen-Str. 34/7

12.09. 19.09.  26.09. 03.10. 10.10.2007
08.11. 15.11. 22.11. 29.11. 06.12.2007
16.01. 23.01. 30.01. 06.02. 20.02.2008
06.03. 13.03.  27.03. 03.04. 10.04.2008
08.04. 15.04.  22.04. 29.04. 06.05.2008
26.05. 02.06.  09.06. 16.06. 23.06.2008
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BASIS

Blockveranstaltungen € 220,-

geblocktes Basisseminar OHNE weinkulturellem Rahmenprogramm
Inhalte: siehe Musterablaufplan Abendveranstaltung

ALTHOFEN, Restaurant Bachler

Sa, 24.11.2007
So, 25.11.2007
Sa, 31.05.2008
So, 01.06.2008

09.00 - 19.00 Uhr und
08.30 - 13.30 Uhr
09.00 - 19.00 Uhr und
08.30 - 13.30 Uhr

BREGENZ, Burgrestaurant Gebhardsberg

Sa, 10.11.2007
So, 11.11.2007
Sa, 12.04.2008
So, 13.04.2008

FROHNLEITEN,

Sa, 10.11.2007
So, 11.11.2007
Sa, 31.05.2008
So, 01.06.2008

09.00 - 19.00 Uhr und
08.30 - 13.30 Uhr
09.00 - 19.00 Uhr und
08.30 - 13.30 Uhr

Frohnleitnerhof

09.00 - 19.00 Uhr und
08.30 - 13.30 Uhr
09.00 - 19.00 Uhr und
08.30 - 13.30 Uhr

INNSBRUCK, WIFI

Fr, 05.10.2007
Sa, 06.10.2007
Fr, 09.11.2007
Sa, 10.11.2007
Fr, 07.03.2008
Sa, 08.03.2008
Fr, 09.05.2008
Sa, 10.05.2008

KLAGENFURT
Fr, 16.11.2007
Sa, 17.11.2007
Fr, 16.05.2008
Sa, 17.05.2008

14.00 - 20.00 Uhr und
09.00 - 18.00 Uhr
14.00 - 20.00 Uhr und
09.00 - 18.00 Uhr
14.00 - 20.00 Uhr und
09.00 - 18.00 Uhr
14.00 - 20.00 Uhr und
09.00 - 18.00 Uhr

, Vinothek Jager’s Weinkeller

14.00 - 19.30 Uhr und
09.00 - 18.30 Uhr
14.00 - 19.30 Uhr und
09.00 - 18.30 Uhr

KLOSTERNEUBURG, Stiftsvinothek

Fr, 12.10.2007
Sa, 13.10.2007
Fr, 23.11.2007
Sa, 24.11.2007
Fr, 07.03.2008
Sa, 08.03.2008
Fr, 25.04.2008
Sa, 26.04.2008
Fr, 30.05.2008
Sa, 31.05.2008

14.00 - 19.30 Uhr und
09.00 - 18.30 Uhr
14.00 - 19.30 Uhr und
09.00 - 18.30 Uhr
14.00 - 19.30 Uhr und
09.00 - 18.30 Uhr
14.00 - 19.30 Uhr und
09.00 - 18.30 Uhr
14.00 - 19.30 Uhr und
09.00 - 18.30 Uhr

LINZ, Hotel Schillerpark

Fr, 16.11.2007
Sa, 17.11.2007
Fr, 25.04.2008
Sa, 26.04.2008

RETZ, Althof

Sa, 13.10.2007
So, 14.10.2007
Sa, 10.11.2007
So, 11.11.2007
Sa, 01.03.2008
So, 02.03.2008
Sa, 26.04.2008
So, 27.04.2008
Sa, 28.06.2008
So, 29.06.2008

14.00 - 19.30 Uhr und
09.00 - 18.30 Uhr
14.00 - 19.30 Uhr und
09.00 - 18.30 Uhr

09.00 - 19.00 Uhr und
08.30 - 13.30 Uhr
09.00 - 19.00 Uhr und
08.30 - 13.30 Uhr
09.00 - 19.00 Uhr und
08.30 - 13.30 Uhr
09.00 - 19.00 Uhr und
08.30 - 13.30 Uhr
09.00 - 19.00 Uhr und
08.30 - 13.30 Uhr

SALZBURG, Schlosswirt zu Anif

Sa, 03.11.2007
So, 04.11.2007
Sa, 05.04.2008
So, 06.04.2008

09.00 - 19.00 Uhr und
08.30 - 13.30 Uhr
09.00 - 19.00 Uhr und
08.30 - 13.30 Uhr

STAINZ, Weinhaus Stainz

Sa, 20.10.2007
So, 21.10.2007
Sa, 24.05.2008
So, 25.05.2008

SUDSTEIERMARK, Weinbauschule Silberberg

Sa, 06.10.2007
So, 07.10.2007
Sa, 03.11.2007
So, 04.11.2007
Sa, 08.03.2008
So, 09.03.2008
Sa, 26.04.2008
So, 27.04.2008
Sa, 14.06.2008
So, 15.06.2008

WOLKERSDORF,

Sa, 17.11.2007
So, 18.11.2007
Sa, 09.08.2008
So, 10.08.2008

09.00 - 19.00 Uhr und
08.30 - 13.30 Uhr
09.00 - 19.00 Uhr und
08.30 - 13.30 Uhr

09.00 - 19.00 Uhr und
08.30 - 13.30 Uhr
09.00 - 19.00 Uhr und
08.30 - 13.30 Uhr
09.00 - 19.00 Uhr und
08.30 - 13.30 Uhr
09.00 - 19.00 Uhr und
08.30 - 13.30 Uhr
09.00 - 19.00 Uhr und
08.30 - 13.30 Uhr

Hotel Klaus

09.00 - 19.00 Uhr und
08.30 - 13.30 Uhr
09.00 - 19.00 Uhr und
08.30 - 13.30 Uhr



Osterreichisches Weintutorium € 350,-

geblocktes Basisseminar MIT weinkulturellem Rahmenprogramm

Ein weinbetontes Wochenende, bei dem Sie die Inhalte des BASISSEMINARS (siehe vorherige
Seite) mit einem attraktiven, weinkulturellen Rahmenprogramm verbinden. Der Seminar-
preis beinhaltet Seminarunterlagen, Winzerbesuch, Weinverkostungen, eine Weingarten-
begehung, zwei Degustationsmeniis und weinfachliche Betreuung wahrend des gesamten
Wochenendes sowie eine theoretische und praktische Abschlussprifung am Sonntag, die
Ihnen - positiv abgelegt - die Teilnahme am weiterfihrenden AUFBAUSEMINAR 1- Weinland
Osterreich ermdglicht. Die Unterkunft ist nicht inkludiert.

Teilnehmer: Weinliebhaber & Einsteiger

Musterablaufplan

Freitag, * BegriiRung und Besprechung des Programmablaufes
15.00 - 19.30 Uhr e Einfiihrung in die Weinsensorik und Weinansprache
= Besuch eines renommierten \WWeingutes

Samstag, « Einfilhrung ins Weinland Osterreich und seine Geschichte
08.30 - 18.30 Uhr = Osterreichs Weinbaugebiete und Sortenkunde

» Degustationsmenti

= Arbeiten im Weingarten

« Methoden der Vinifizierung

= Das Osterreichische Weingesetz

Sonntag,  Tisch- und Trinkkultur
08.30 - 15.30 Uhr e Priifung lhres Osterreichischen Weinwissens und lhres Gaumens
« Ein Degustationsmenii beschlieRt das Osterreichische Weintutorium

ILLMITZ, Hotel Nationalpark RUST, Weinakademie

Fr, 16.05. - So, 18.05.2008 Fr, 28.09. - So, 30.09.2007
Fr, 02.11. - So, 04.11.2007

KREMS, Weinakademie Fr, 04.04. - So, 06.04.2008

Fr, 19.10. - So, 21.10.2007 Fr, 20.06. - So, 22.06.2008

Fr, 18.04. - So, 20.04.2008
Fr, 30.05. - So, 01.06.2008

LANGENLOIS, Loisium

Fr, 16.11. - So, 18.11.2007
Fr, 11.04. - So, 13.04.2008
Fr, 04.07. - So, 06.07.2008

BASIS
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AUFBAUSEMINAR 1 -
WEINLAND OSTERREICH

Mit einem fachlich versierten Lektorenteam der Weinakademie

Das AUFBAUSEMINAR 1 - Weinland Osterreich vertieft die im Basisseminar gewonnenen
Eindriicke Gber das Weinbauland Osterreich und beschéftigt sich intensiv mit den einzelnen
Weinbaugebieten. Zum Thema Osterreichische Weinwirtschaft informieren Sie Experten
aus dem Landwirtschaftsministerium tber den Stellenwert des Weines im Handel und bei
den Kunden. Ein Verkostungstraining anhand einer standardisierten Verkostungstechnik frischt
lhre Kenntnisse der Weinansprache auf und zeigt lhnen wie Sie Weinfehler erkennen. Die
Themen Weinbau und Kellerwirtschaft sind Osterreichisch gefarbt, wobei grundsétzliche
Technologien und Arbeitsvorgange auch internationale Giltigkeit haben. Ein Exkurs in die
Internationale Weinwelt soll Lust auf mehr machen. Osterreichische Weine werden dabei
internationalen Gewdchsen gegenibergestellt und Gemeinsamkeiten bzw Unterschiede
gemeinsam herausgearbeitet. Nach positiv abgelegter theoretischer und praktischer Ab-
schlussprufung besteht die Mdglichkeit ins weiterflihrende AUFBAUSEMINAR 2 - Wines
and Spirits International einzusteigen. Kurspreis inkl Seminarunterlagen und verkosteter Weine!

Teilnehmer: Basisseminar-Absolventen
Bitte wéhlen Sie zwischen Abend- und Blockveranstaltung aus!

Abendveranstaltungen € 395,-

GRAZ, Raiffeisenhof
29.11.04.12. 11.12. 13.12. 18.12. 201207 08.01. 15.01. 17012008 jeweils Di+Do, 18.30 - 21.30 Uhr
27.02.03.03. 05.03. 10.03. 12.03. 26.03. 31.03. 02.04. 09042008  jeweils Mo+Mi, 18.30 - 21.30 Uhr

KREMS, Weinakademie
1911.21.11. 26.11. 2811.0312. 05.12. 10.12. 12.12. 19122007  jeweils Mo+Mi, 18.30 - 21.30 Uhr
01.04.03.04. 08.04. 10.04. 15.04. 17.04. 22.04. 24.04. 06052008  jewells Di+Do, 18.30 - 21.30 Uhr

NEUSIEDL, Weinwerk Burgenland
11.10.1810. 25.10. 08.11. 1511, 22.11. 29.11. 06.12. 13122007  jeweils Do, 18.30-21.30 Uhr

RUST, Weinakademie
22.10.29.10. 0511. 12.11.19.11. 26.11. 03.12. 10.12. 17122007 jeweils Mo, 18.30 - 21.30 Uhr
09.04. 16.04. 23.04. 30.04. 07.05. 21.05. 28.05. 04.06. 11062008  jeweils Mi, 18.30 - 21.30 Uhr

WIEN 1V, Weinakademie, Prinz Eugen-Str. 34/7

16.10. 23.10. 30.10. 06.11. 13.11. 20.11. 27.11. 04.12. 11122007 jeweils Di, 18.30 - 21.30 Uhr
03.03.10.03. 17.03. 31.03.07.04. 14.04. 21.04. 28.04. 05052008 jeweils Mo, 18.30 - 21.30 Uhr
08.05. 15.05. 29.05. 05.06. 12.06. 19.06. 26.06. 03.07. 10072008 jeweils Do, 18.30-21.30 Uhr



Blockveranstaltungen € 520,-

geblocktes Aufbauseminar MIT weinkulturellemm Rahmenprogramm

Wahlweise bieten wir Ihnen das AUFBAUSEMINAR 1 - Weinland Osterreich auch in Form
einer Blockveranstaltung an. Abgestimmt auf die Seminarinhalte wird dieses Aus-
bildungsprogramm durch Vortrage von Experten aus der Osterreichischen Weinwirtschaft,
diverse Degustationen, praxisorientierte Betriebsbesuche und Fachgesprache mit Topwinzern
abgerundet. Fiir eine Mahlzeit pro Tag ist gesorgt. Sie erhalten rechtzeitig die Seminarunterlagen,
damit Sie sich auf die Abschlusspriifung am letzten Seminartag vorbereiten kdnnen. Die
Unterkunft ist nicht inkludiert.

Teilnehmer: Basisseminar-Absolventen

Musterablaufplan

Donnerstag,  BegriiBung und Verkostungstraining
09.00 - 19.30 Uhr = Osterreichische Weinbaugebiete | (Niederdsterreich, Wachau,
Kremstal, Kamptal, Traisental, Donauland, Weinviertel)
* \Winzerbesuch und Abendessen

Freitag, « Die Osterreichische Weinwirtschaft
08.30 - 17.00 Uhr e Kellerwirtschaft
* Weinbau inkl Weingartenfiihrung
= Winzerbesuch

Samstag, = Osterreichische Weinbaugebiete Il (Carnuntum, Burgenland,
08.30 - 17.30 Uhr  Neusiedlersee, Neusiedlersee-Hiigelland, Mittel- und Stidburgenland)
» Osterreichische Weinbaugebiete lll (Thermenregion, Wien,
Sudsteiermark, West- und Stidoststeiermark)
= Abend zur freien Verfiigung

Sonntag,  Aufbauseminar 1 - Weinland Osterreich Abschlusspriifung
08.30 - 16.00 Uhr e Osterreich gegen den Rest der Welt
« abschlielendes Degustationsment

ALTHOFEN, Restaurant Bachler RUST, Weinakademie

Sa, 28.06. - So, 29.06.2008 und Do, 04.10. - So, 07.10.2007
Sa, 05.07. - So, 06.07.2008 Do, 28.02. - So, 02.03.2008
BREGENZ, Burgrestaurant Gebhardsberg Do, 29.05. - S0, 01.06.2003
Sa, 23.08. - S0, 24.08.2008 und Do, 21L08. - So, 24.06.2009
Sa, 30.08. - So, 31.08.2008 SUDSTEIERMARK, Gamlitz

Do, 22.11. - So, 25.11.2007

KREMS, Weinakademie Do, 24.04. - S0, 27.04.2008

Do, 15.11. - So, 18.11.2007
Do, 27.03. - So, 30.03.2008 SUDTIROL (BRIXEN), Kloster Neustift

Do, 12.06. - So, 15.06.2008 Sa, 29.03. - So, 30.03.2008 und
Sa, 05.04. - So, 06.04.2008

AUFBAU
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AUFBAUSEMINAR 2 -
WINESAND SPIRITS INTERNATIONAL

Mit einem fachlich versierten Lektorenteam der Weinakademie

Dieses Seminar ist eine standardisierte internationale Basisausbildung im Bereich ,,Weine und
Spirituosen der Welt". Es beinhaltet die wichtigsten Weinbaugebiete, Weinstile, Schaumweine,
Aufgespritete Weine und Spirituosen der Welt. Absolventen erlangen dadurch die Fahigkeit
internationale Weine und Spirituosen zu verstehen und zu bewerten. Der Standard dieser
Ausbildung ist international festgelegt und wird als Basiswissen fiir alle professionellen Tétigkeits-
bereiche der Weinwirtschaft empfohlen:

= Weinbau und Onologie
« Weinmanagement

e Gastronomie

* Weinhandel

Die positiv abgelegte Prifung ermdglicht den Einstieg in die internationale Top-Qualifikation,
das DIPLOMA IN WINES AND SPIRITS (.. die Ausbildung zum Weinakademiker).

Teilnehmer: Absolventen des AUFBAUSEMINARS 1 - Weinland Osterreich
Bitte wéhlen Sie zwischen Abend- und Blockveranstaltung aus!

Abendveranstaltungen € 640,-

GRAZ, Raiffeisenhof

0312. 0512, 1012 1212, 1712 191207. 07.01. jeweils Mo+Mi, 18.30 - 21.30 Uhr
09.01 1401 1601 2101 2301 2801 3001 11.02.2008

0805, 1305. 1505. 2005 2705 2905 0306. jeweils Di+Do, 18.30-21.30 Uhr
0506. 1006. 1206. 17.06. 1906. 2406. 2606. 03.07.2008

KREMS, Weinakademie

2011, 2211 2711 2911 0412, 1112, 1312 jeweils Di+Do, 18.30 - 21.30 Uhr
181207 0801 1001 1501 1701 2201. 2401 31.01.2008

2804. 0505, 0705, 1405 1905 2605 2805 jeweils Mo+Mi, 18.30 - 21.30 Uhr
0206. 0406. 0906. 1106. 16.06. 1806. 2306. 30.06.2008

NEUSIEDL, Weinwerk Burgenland

09.10. 1610. 2310. 3010. 0611 1311 2011 jeweils Di, 18.30-21.30 Uhr
2711, 0412, 1112, 181207 0801 1501 2201 29.01.2008

RUST, Weinakademie

0310. 1010. 2410. 3110. 0711 1411, 2111 jeweils Mi 18.30-21.30 Uhr
2811 0512 1212, 191207 0901 2301 3001 06.02.2008

2503, 0104, 0804. 1504, 2204. 2904. 0605 jeweilsDi, 18.30-21.30 Uhr
1305, 2005, 2705, 0306. 17.06. 2406. 0107. 08.07.2008

WIEN 1V, Weinakademie, Prinz Eugen-Str. 34/7

0810. 1510. 2210. 2910. 0511 1211 1911 jeweils Mo, 18.30-21.30 Uhr
2611 0312, 1012 171207 0701 1401 2101 28.01.2008

1203, 1903, 2603 0204. 0904. 1604 2304. jeweils Mi, 18.30-21.30 Uhr
3004. 0705 1405 2105 2805 0406. 1106. 18.06.2008
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Blockveranstaltungen € 840,-

geblocktes Aufbauseminar MIT weinkulturellem Rahmenprogramm

Wahlweise bieten wir Ihnen das AUFBAUSEMINAR 2 - Wines and Spirits International
auch in Form von Blockveranstaltungen an. Abgestimmt auf die Seminarinhalte wird dieses
Ausbildungsprogramm durch Vortrage von Experten aus der Osterreichischen Weinwirtschaft,
diverse Degustationen, praxisorientierte Betriebsbesuche und Fachgesprache mit Topwinzern
abgerundet. Fiir eine Mahlzeit pro Tag ist gesorgt. Sie erhalten rechtzeitig die Seminarunterlagen,
damit Sie sich auf die theoretische und praktische Abschlussprifung am letzten Seminartag
vorbereiten kdnnen. Die Unterkunt ist nicht inkludiert.

Teilnehmer: Absolventen des AUFBAUSEMINARS 1 - Weinland Osterreich

Musterablaufplan

1. Block

Donnerstag, * Begriung und Verkostungstraining

09.00 - 21.00 Uhr e Internationale \Weinwelt | und Il (Frankreich)
* Abendessen

Freitag,  Internationale Weinwirtschaft
08.30 - 19.00 Uhr e Internationale Weinwelt Il und IV (Deutschland, Elsass, Italien)

Samstag,  Internationale Weinwelt V und VI (Spanien, Portugal,
08.30 - 18.00 Uhr  Mittel- und Osteuropa)
Sonntag, < Internationale Weinwelt VIl (Amerika)

08.30 - 16.00 Uhr < Aufgespritete Weine der Welt

2. Block
Donnerstag, « Internationale Weinwelt VIl (Australien, Neuseeland und Stidafrika)
09.00 - 19.30 Uhr < Weinbau und Kellerwirtschaft international

Freitag, o Spirituosen der Welt
08.30 - 16.00 Uhr e Schaumweine der Welt

Samstag, « Aufbauseminar 2 - Wines and Spirits International Abschlusspriifung
09.00 - 14.00 Uhr e abschlieRendes Degustationsment

KREMS, Weinakademie

1. Block: Do, 08.11. - So, 11.11.2007 und
2. Block: Do, 22.11. - Sa, 24.11.2007

1. Block: Do, 28.02. - So, 02.03.2008 und
2. Block: Do, 10.04. - Sa, 12.04.2008

1. Block: Do, 15.05. - So, 18.05.2008 und
2. Block: Do, 29.05. - Sa, 31.05.2008

RUST, Weinakademie

1. Block: Do, 11.10. - So, 14.10.2007 und
2. Block: Do, 08.11. - Sa, 10.11.2007

1. Block: Do, 06.03. - So, 09.03.2008 und
2. Block: Do, 27.03. - Sa, 29.03.2008

SUDTIROL (BRIXEN), Kloster Neustift
1. Block: Fr, 02.11.- So, 04.11.2007 und
2. Block: Sa, 17.11. - So, 18.11.2007 und
3. Block: Sa, 24.11. - So, 25.11.2007

1. Block: Mo, 31.03. - Mi, 02.04.2008 und
2. Block: Mo, 07.04. - Di, 08.04.2008 und
3. Block: Mo, 21.04. - Di, 22.04.2008
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DIPLOMA

DIPLOMA INWINES & SPIRITS

Das Diploma in Wines and Spirits ist Teil eines international anerkannten Ausbildungs-
programms, das den Weg bis zur weltweit profiliertesten und angesehensten Weinqualifikation
- dem ,Master of Wine“ - ebnet. Diese Qualifikation bestétigt umfassendes, aktuelles Wissen
Uber Weine und Weinbaulander der Welt, Weinbau und Kellerwirtschaft und attestiert pro-
fessionelle Weinverkostungs- und Weinbewertungsfahigkeiten. Ferner umfasst der Lehrplan
auch die wichtigsten Spirituosen der Welt. Absolventen kdnnen Qualitdtspotenzial bzw
Reifezustand von Weinen beschreiben und bewerten. Erfolgreichen Absolventen kann der

Titel Weinakademiker verliehen werden.

Folgende Qualifikationen ermdglichen den direkten Einstieg ins Diploma:

» Weinakademie Osterreich Aufbauseminar 2 - Wines and Spirits International Priifung
 WSET Advanced Certificate Priifung

« WIFI-Diplomsommelierpriifung

< oder eine aquivalente internationale Ausbildung

Seminarinhalte

Unit 1:

Unit 2:

Unit 3:

Unit 4.

Unit 5:

Unit 6:

Unit 7:

Der Globale Markt fur alkoholische Getranke

Produktion und Konsum weltweit, der Osterreichische Markt,

Marketing von Wein und Spirituosen

Weinproduktion

Weinbau, Vinifizierung, Weinbehandlung und Abftllung

Weine der Welt

Nord- und Westeuropa: Frankreich (Bordeaux, Stidwestfrankreich, Burgund,
Elsass, Loire), Deutschland

Mittel-/Zentral- und Stidosteuropa: Schweiz, Osterreich, Ungarn, Bulgarien, Ruméanien
Griechenland, Zypern

Stideuropa: Frankreich (Rhone, Stdfrankreich), Italien, Spanien, Portugal
Amerika: Nord-, Mittel-/Zentral- und Stidamerika

Australien, Neuseeland, Afrika und Asien

Spirituosen der Welt

Produktionsmethoden, Spirituosentypen und -stile

Schaumweine der Welt

Produktionsmethoden, Schaumweintypen und -stile

Aufgespritete Weine der Welt

Produktionsmethoden, Typen und Stile von aufgespriteten Weinen

Diploma-Arbeit

Ablauf

Das Diploma ist als Fernstudium konzipiert, wobei jeweils geblockte, mehrtégige Seminar-
veranstaltungen an der Weinakademie Osterreich in Rust durchgefiihrt werden. Im Heimstudium
bereiten sich die Diploma-Studenten auf die einzelnen Seminarthemen vor. Die Vortragenden
erarbeiten dann bei den Seminaren gemeinsam mit den Teilnehmern Kernaspekte sowie Ent-

wicklungen und Trends der einzelnen Themengebiete.
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Neben Verkostungs- und theoretischen Priifungen sind weiters Seminararbeiten zu absolvieren.

Eine Diploma-Arbeit schlieRt die Ausbildung ab.

Teilnahmegebuhr

Die Teilnahmegebiihr fir die Unit 1 und 2 betrégt € 850,- brutto, fir die Unit 3
€ 1.500,- brutto sowie fiir die weiterflinrenden Units 4, 5, 6 und 7 € 1.150,-. Bei Buchung
und Bezahlung der Unit 1-3 fur € 2.300,- und anschlieBend Unit 4-7 fiir € 1.150,- betrégt
die Seminargebihr insgesamt € 3.450,-. Bei Buchung und Bezahlung des gesamten Seminars
Unit 1-7 betragt die Seminargebiihr € 3.400,- (Stand 2007).

Seminarbeginn November 2007

KURSNR DSR NOV 07 - UNIT 1 UND 2
1. Diploma-Block Mi, 14.11. - Sa, 17.11.2007

KURSNR DSR NOV 07 - UNIT 3

2. Diploma-Block Mi, 23.01. - Sa, 26.01.2008
3. Diploma-Block Mo, 18.02. - Mi, 20.02.2008
4. Diploma-Block Mo, 14.04. - Mi, 16.04.2008

PRUFUNGSTERMINE

Diplomapriifung Unit 1 vier Seminararbeiten
Diplomapriifung Unit 2 Mi, 23.01.2008
Diplomapriifung Unit 3 Di, 10.06.2008

Seminarbeginn Mai 2008

KURSNR DSR MAI 08 - UNIT 1 UND 2
1. Diploma-Block Mi, 14.05. - Sa, 17.05.2008
sowie Mo, 16.06.2008

KURSNR DSR MAI 08 - UNIT 3

2. Diploma-Block Mo, 01.09. - Mi, 03.09.2008
3. Diploma-Block Mo, 22.09. - Mi, 24.09.2008
4. Diploma-Block Mi, 15.10. - Sa, 18.10.2008

PRUFUNGSTERMINE

Diplomapriifung Unit 1 vier Seminararbeiten
Diplomapriifung Unit 2 Mo, 09.06.2008
Diplomapriifung Unit 3 Januar 2009

KURSNR DSR NOV 07 - UNIT 4 BIS 6
5. Diploma-Block Do, 11.09. - Sa, 13.09.2008
6. Diploma-Block Mo, 06.10. - Di, 07.10.2008

PRUFUNGSTERMINE
Diplomaprifung Unit 4-6 November 2008

KURSNR DSR NOV 07 - UNIT 7
Diploma-Arbeit

Abschlussarbeit mit ca. 4.000-5.000 Wortern
sowie Prasentation dieser Arbeit

KURSNR DSR MAI 08 - UNIT 4 BIS 6
5. Diploma-Block Friihjahr 2009
6. Diploma-Block Friihjahr 2009

PRUFUNGSTERMINE
Diplomaprifung Unit 4-6 Friihjahr 2009

KURSNR DSR MAI 08 - UNIT 7
Diploma-Arbeit

Abschlussarbeit mit ca. 4.000-5.000 Wortern
sowie Prasentation dieser Arbeit

Weitere Informationen zum Diploma sowie die Termine fur Geisenheim und Ziirich entneh-
men Sie bitte unserem Diploma-Folder bzw der Homepage www.weinakademie .at.

Der European MW-Kurs findet von 14. - 20. lanuar 2008 in der Weinakademie Oster-
reich statt. N&here Informationen: www.masters-of-wine.org
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WINE & MORE

WINE & MORE

Wein macht Spaf’! Das kdnnen Sie an unserem WEINSCHNUPPERTAG hautnah erleben:;
Ein Seminar Uber den 6sterreichischen Wein, der Besuch eines renommierten Weingutes,
ein Weinquiz, viele gute Tropfen und heiRe Diskussionen Uber oft gestellte Weinfragen, ...
ein schmackhaftes Meni ... wir freuen uns auf Sie!

Dauer jeweils von 09.00 - 17.30 Uhr.

Teilnehmer: Weinliebhaber & Einsteiger

KLOSTERNEUBURG RETZ, Althof
Sa, 20.10.2007 Sa, 20.10.2007
Sa, 01.03.2008 Sa, 29.03.2008
Sa, 19.04.2008 Sa, 24.05.2008
Sa, 14.06.2008
KREMS, Weinakademie RUST, Wkinakademie
Sa, 03.11.2007 Sa, 06.10.2007
Sa, 05.04.2008 Sa, 15.03.2008
Sa, 17.05.2008 Sa, 19.04.2008
Sa, 28.06.2008
LANGENLOIS, Loisium SUDSTEIERMARK, Weinbauschule Silberberg
Sa, 29.09.2007 Sa, 10.11.2007
Sa, 08.03.2008 Sa, 12.04.2008
Sa, 31.05.2008 Sa, 07.06.2008

Das 1 x 1 des Weinverkostens €55,-

Trocken - sufR? Frucht - Wiirze? Schlank, kdrperreich, jung, gereift oder alt?
Ein praktisches Verkostungstraining anhand von typischen Weinbeispielen fur Anfanger.
Dauer jeweils von 18.30 - 21.30 Uhr.

GRAZ, Raiffeisenhof RUST, Wkinakademie
Do, 15.11.2007 Do, 22.11.2007
Di, 11.03.2008 Di, 29.01.2008
Mi, 14.05.2008 Mo, 05.05.2008
KREMS, Weinakademie WIEN VIII, Hotel Rathaus
Do, 15.11.2007 Mo, 15.10.2007
Do, 27.03.2008 Mi, 12.12.2007
Mi, 11.06.2008 Do, 13.03.2008
Di, 03.06.2008
14



Wine & Cheese Weekend € 235,-

Sie essen gerne guten K&se und lieben edlen Wein? Haben Sie beides gemeinsam ausprobiert?
Was Sie schon immer (iber die Harmonie von Wein & Kése aus Osterreich wissen wollten,
erfahren Sie in diesem 2-tdgigen Seminar.

Neben einer kurzen Einfilhrung in das Weinland Osterreich und die Kunst des Weinverkostens
entdecken Sie die Kasekultur Osterreichs und verkosten junge wie auch verschiedene gereifte
und temperierte K&se. Die grofRe Vielfalt und ausgezeichnete Qualitit Osterreichischer
Késespezialitdten in Kombination mit ausgewéhlten Weinen werden in einem gezielten
Verkostungstraining lhren Gaumen entziicken.

Gelebte Kasekultur in Verbindung mit gepflegter Weinkultur - das Motto dieses Seminars -
soll dieses Wochenende zu einem Erlebnis der besonderen Art machen. Ein Mittagessen
der Haubenkd&chin Lisl Wagner-Bacher in Mautern oder vom Haubenkoch Heinz
Reitbauer im Wirtshaus Steirereck am Pogusch sowie ein Besuch in einem renom-
mierten Weingut der Region verfeinern das Programm. Preis inkl Seminarunterlagen, leichtem
Mittagessen sowie verkosteter Weine & Késeproben. Die Unterkunft ist nicht inkludiert.
Dauer jeweils Sa, 09.00 Uhr bis So, 13.00 Uhr.

Seminarinhalte

 BegriiRung und Einfiihrung ins Weinland Osterreich sowie in die Kunst des Weinverkostens
» Késeland Osterreich: Verkostung der Top-Kése Osterreichs

« leichtes Mittagessen bei einem Haubenkoch

» kurze Weingartenfiihrung und Besuch eines renommierten Weingutes

« Workshop Wein & Kése - Harmonie und Vielfalt

KREMS, Steigenberger/Landhaus Bacher POGUSCH, Steirereck
Sa, 20.10. - So, 21.10.2007 Sa, 03.11. - So, 04.11.2007
Sa, 26.04. - So, 27.04.2008 Sa, 17.05. - So, 18.05.2008

Wine & Cheese - Zwei, die sich mogen

StiBwein zu Blau- oder Griinschimmelké&se, ein kréftiger Rotwein zu gereiftem Hartkése.., ein
sensorischer Kurzworkshop, bei dem sterreichische WEIN-KASE-Kombinationen erarbeitet
und natlrlich verkostet werden! Preis inkl verkosteter Weine & Kéaseproben.

Dauer jeweils von 18.30 - 21.30 Uhr.

GRAZ, Raiffeisenhof SUDSTEIERMARK, Weinbauschule Siloerberg
Di, 27.11.2007 Fr, 09.11.2007
Mi, 30.04.2008 Fr, 11.04.2008
KREMS, Weinakademie WIEN VIII, Hotel Rathaus
Mi, 21.11.2007 Do, 29.11.2007
Fr, 28.03.2008 Di, 04.03.2008
Mi, 14.05.2008

RUST, Weinakademie
Di, 23.10.2007
Mo, 07.04.2008
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Speise & Wein - Harmonie & Vielfalt €70,-

Guter Wein und gutes Essen - ein Genuss! Doch wie kombiniert man richtig? Probieren
geht Uber Studieren, deshalb lassen wir unserer Kreativitat freien Lauf. Wir stellen in unserem
Speise-Wein-Workshop kleine Schmankerl verschiedenen Weinen gegeniber, erkosten
gemeinsam die Grundregeln und entdecken vor allem unsere ganz personlichen Lieblings-
kombinationen.

Dauer jeweils von 18.30 - 21.30 Uhr.

RUST, Wkinakademie WIEN VIII, Hotel Rathaus
Fr, 14.12.2007 Do, 24.01.2008
Mi, 18.06.2008 Mo, 21.04.2008

STAINZ, Weinhaus Stainz
Do, 25.10.2007
Fr, 23.05.2008

Sekterlebnis Loisium € 125, -

Machen Sie eine prickelnde Entdeckungsreise in die Welt der Schaumweine! Wie schmecken
die Grundweine? Welche Produktionsmethoden werden verwendet? Erkennen Sie Qualitéts-
unterschiede? Was Sie schon immer (iber SEKT wissen wollten ... inklusive Degustationsmend,
Rundgang im Sektkeller uvm. Dauer jeweils von 15.00 - 21.30 Uhr.

LANGENLOIS, Loisium
Fr, 23.11.2007
Fr, 04.04.2008

Die GroRen Weinbaugebiete der Welt pro Thema € 80,-

pro Themengruppe € 220,-

Im Rahmen dieser Seminarreihe haben Sie die Mdglichkeit verschiedene GrofRe Weinbau-
gebiete der Welt zu erkunden. Neben der Verkostung typischer Weine aus den jeweiligen
Regionen und Gebieten werden auch ihre Besonderheiten sowie aktuelle Entwicklungen
und Trends aufgezeigt. Diese Seminarreihe ist zum ersten Kennenlernen, aber auch zum
Auffrischen von bereits vorhandenem Wissen bestens geeignet!

Dauer jeweils von 18.30 - 21.30 Uhr.

L RUST, Weinakademie WIEN 1V, Weinakademie, Prinz Eugen-Str. 34/7
o Themengruppe Kalifornien Do, 29.11.2007 Themengruppe: Kalifornien  Mi, 14.11.2007
O Deutschland Do, 06.12.2007 DeutschlandMi, 21.11.2007
S Ungarn Do, 13.12.2007 Ungarn Mi, 28.11.2007

Themengruppe: Australien Mo, 21.01.2008 Themengruppe: Australien  Di, 11.03.2008
o Elsass Mo, 28.01.2008 Elsass Di, 25.03.2008
LéJ Chile Mo, 25.02.2008 Chile Di, 01.04.2008
; 16



Xll. KONGRESS DER WINE EDUCATORS

Fr, 26.- So, 28. Oktober 2007, Rust
Leitthema: Kulturgut Wein -Verantwortungsvoller Umgang:
Mission und Rolle der Wine Educators

Am Sitz der Weinakademie Osterreich, im historischen Seehof in Rust, findet der XII. Kon-
gress der Wine Educators statt. Umgeben von Topwinzern des Landes, in Gehweite der
Weingarten wird dies ein Kongress der ,Weinbau und Kellerwirtschaft“-Praxisworkshops
und Arbeit in Kleingruppen. Die Ruster Winzer, die Leithaberg-Winzer und die Blaufrankisch
Winzer des Mittelburgenlandes werden dabei Schwerpunktthemen sein. Die Thermenregion
und Carnuntum sowie erstmals das Gastland Deutschland und eine Degustation mit den
Weinakademiker Winzern aus ganz Osterreich bilden weitere Hohepunkte der Veranstal-
tung. Der verantwortungsvolle Umgang mit dem Kulturgut Wein sowie ein Verhaltenskodex
der Weinbranche ist fur alle Wine Educators, Sommeliers, Weinakademiker und alle die es
noch werden wollen ein zentraler Diskussionspunkt des Kongresses.

Pre-Kongress Tour € 100,-

Mittelburgenland DAC

Preis inkl Abendessen

Donnerstag, 25. Oktober 2007 von 14.00 - 22.00 Uhr

Genauere Informationen und Anmeldung: Weinakademie Osterreich (Krems)
Tel.: +43 (0) 2732/876 12 bzw sieche Homepage www.weinakademie.at
Anmeldeschluss: Montag, 01. Oktober 2007

Kongress € 490,-

Preis inkl Mittag- und teilweise auch Abendessen

Freitag, 26. bis Sonntag, 28. Oktober 2007

Genauere Informationen und Anmeldung: Weinakademie Osterreich (Krems)
Tel: +43 (0) 2732/876 12 bzw siehe Homepage www.weinakademie.at
Anmeldeschluss: Montag, 01. Oktober 2007

WINE & MORE



SEMINARE FUR WEINBAUERN

Wie gewohnt werden von Januar bis Marz 2008 wieder Seminare flr Weinbauern stattfin-
den. Genauere Informationen finden Sie auf unserer Website unter www.weinakademie.at

Schenken Sie ein Weinseminar!
Die Weinakademie stellt Ihnen gerne Gutscheine tiber Weinseminare lhrer Wahl aus.

Wine Packages

Auf Anfrage stellen wir gerne fiir Weinclubs und Weinfreunde ebenso wie flr Firmen,

deren Kunden und Mitarbeiter maRgeschneiderte Weinseminare zusammen.

Mal3geschneiderte Weinseminare & Incentives
Vom dreistindigen Kurzseminar bis hin zu mehrtagigen Weinprogrammen. Wir organi-
sieren gerne ein individuelles Weinseminar fir Sie.

Besuchen Sie unsere Homepage www.weinakademie.at mit News der Wein-
akademie, Terminen, Events, Tastings und vielem mehr!

ALLGEMEINE GESCHAFTSBEDINGUNGEN

1. Anmeldung: Die Anmeldung muss schriftlich per Brief, Fax,
Mail oder tiber die Homepage www.weinakademie.at bei der
Weinakademie Osterreich erfolgen. Die Anmeldung ist in jedem
Fall unmittelbar verbindlich und sichert erst nach Riickbestatigung
durch einen Mitarbeiter der Weinakademie Osterreich einen
Platz im gew(inschten Seminar.

2. Teilnehmerbeitrdge und Stornogebihren:

Die Seminarbeitrage sind innerhalb von 7 Tagen ab Rechnungs-
datum mit dem von der Weinakademie Osterreich ausgefolgten
Zahlschein einzuzahlen. Bei Uberweisung mittels e-banking ist
der vollstandige Name, die Kursnummer und die Rechnungs-
nummer anzugeben. Abendveranstaltungen kénnen bis 14 Tage,
Blockveranstaltungen bis 6 \WWochen vor Seminarbeginn kosten-
frei storniert werden. Bei Rucktritt innerhalb der letzten 14 Tage
(Abendveranstaltungen) bzw 6 Wochen (Blockveranstaltungen)
vor Seminarbeginn verrechnen wir 50 % der Teilnahmegebihr
bzw 100 % bei Nichtbesuch bzw Absage nach Veran-
staltungsbeginn. Einzelne Seminareinheiten kdnnen nicht storniert
und zu einem anderen Termin wiederholt werden. Bereits einge-
zahlte Rechnungsbetrage werden auf Wunsch nach Abzug einer
Bearbeitungsgebiihr in der Hohe von € 25,- zurtickiiberwiesen.
3. In den Seminarbeitragen ist eine einmalige Priifungs-
gebuhr enthalten. Bei Nichtantritt zur Prifung verfallt die Gebuhr
und muss bei spater nachgeholter Priifung neu verrechnet wer-
den.
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4. Teilnehmerzahl und Programmaénderungen:
Veranstaltungen kdnnen nur bei Erreichen der Mindestteilnehmerzahl
von 15 Personen abgehalten werden. Bei Kursabsagen kénnen
wir keinen Ersatz fiir entstandene Aufwendungen leisten. Programm-
anderungen vorbehalten.

5. Haftpflicht: Fir Unfélle und sonstige Schaden wahrend
aller Veranstaltungen wird lediglich eine Haftung im Rahmen der
gesetzlichen Haftpflicht tbernommen. Bei Unféllen und Schaden
auf den Wegen zu und von den Seminarorten wird keine Haftung
Ubernommen; die Teilnahme an Exkursionen und Fiihrungen er-
folgt auf eigene Gefahr. Weiters haftet die Weinakademie nicht
fur den Verlust von Kleidungsstticken, Wertgegenstanden, etc.
6. Gutscheine: Gutscheine werden nur per Nachnahme
(Nachnahmegebuhr€ 3,50) versandt bzw vor Ort in der Wein-
akademie gegen Barzahlung ausgestellt. Der Gutschein ist 1 Jahr
ab Ausstellungsdatum giiltig. Eine Barablose ist nicht moglich. Bei
einer Anmeldung und nicht zeitgerechter Stornierung verfallt der
Gutschein.

Nachtigung:Bei der Auswahl der Unterbringungsmaglichkeiten
sind gerne behilflich:
Tourismusbiiro in Rust:
Tourismusbiiro in Krems:
Tourismusbiiro in Leibnitz:

+43 (0)2685-502
+43 (0)2732-826 76
+43 (0)3452-768 11



DAS WEINAKADEMIE-ZENTRUM IN RUST
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Auf Anfrage kbnnen Sie unsere modern ausgestatteten und klimatisierten Seminar- und Kongress-
rdume sowie die stimmungsvollen Degustationsrdume in Rust fur ihre Firmenevents, Seminare,
Kongresse, weinkulturellen Veranstaltungen oder exklusiven Tastings mieten.

Néahere Informationen erhalten Sie bei Frau Martina Giefing unter der Telefonnummer:
+43 (0) 2685/6853, per E-Malil: info@weinakademie .at oder auf www.weinakademie .at
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Postentgelt bar bezahlt

EIHAKADEMIE

0 S TERRAREICH

Weinakademie Osterreich

Seehof . A-7071 Rust

Tel: +43 (0) 2685/68 53 . Fax: +43 (0) 2685/64 31
E-Mail: info@weinakademie.at

Blro Krems

Undstralle 6 . A-3500 Krems

Tel: +43 (0) 2732/876 12 . Fax: +43 (0) 2732/876 13
E-Mail: info-krems@weinakademie.at

www.weinakademie.at




